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INFORMATIONINFORMATIONINFORMATIONINFORMATIONEN  und  KENNZAHLENEN  und  KENNZAHLENEN  und  KENNZAHLENEN  und  KENNZAHLEN    

 
 

Praktische IPraktische IPraktische IPraktische Informationnformationnformationnformationenenenen    
 

Datum   29292929. März bis. März bis. März bis. März bis    2222. April . April . April . April 2008200820082008    
Ort Messegelände Paris-Nord Villepinte, Paris, Frankreich  
   Hallen 1, 2, 3 und 4 
Turnus   zweijährlich 
 
Fachgebiete Backbetriebe, Konditoreien, Keksfabrikanten, Hersteller von 

Schokoladen, Pralinen, Süßwaren und Speiseeis, Feinkost- 
und Delikatessengeschäfte, Catering/Außer Haus Verkauf 

 
Ausstellungsfläche 80808080....000 m²000 m²000 m²000 m²    
Aussteller  600600600600 
Ausstellerländer  erwartet 2008: 25  
Besucher  80808080....000 000 000 000 erwartete Fachbesuchererwartete Fachbesuchererwartete Fachbesuchererwartete Fachbesucher  
Besucherländer  143143143143 
Öffnungszeiten 9:30 - 18:00 Uhr 
 
Kennzahlen der Veranstaltung /Kennzahlen der Veranstaltung /Kennzahlen der Veranstaltung /Kennzahlen der Veranstaltung /Ausgabe Ausgabe Ausgabe Ausgabe 2005200520052005    
 
Anzahl Aussteller:  598, davon 37 % nicht aus Frankreich  
Anzahl Besucher:  78.537, davon 40 % international  
Anzahl Journalisten auf der Messe: 200 
40 ausgewählte Neuheiten und Innovationen auf einer eigenen Ausstellungsfläche 
sowie 13 Auszeichnungen.    
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KONTAKTADRESSENKONTAKTADRESSENKONTAKTADRESSENKONTAKTADRESSEN    
    
    
OrganisationOrganisationOrganisationOrganisation    
    
EUROPAIN GESTION EUROPAIN GESTION EUROPAIN GESTION EUROPAIN GESTION ---- EXPOSIUM EXPOSIUM EXPOSIUM EXPOSIUM    
Wilson-Gebäude 
70, Avenue Charles de Gaulle 
F - 92058 Paris La Défense, Frankreich 
Email : europain@exposium.fr 
 
Ausstellerinformationen:  
Tel : +33 (0)1 49 68 49 18/52 26 
Fax : +33 (0) 1 53 30 95 12 
 
 

Besucherinformationen und 
Veranstaltungen: 
Europain Développement 
Tel. +33 (0)1 40 16 44 48  
Fax : +33 (0)1 40 16 44 81 

 
 
PressekontaktPressekontaktPressekontaktPressekontakt    
 
Pressemappe, Bilder, Logos und Messeplan werden in Kürze als Downloads auf 
unserer Internet-Seite zur Verfügung stehen.  
 
EUROPAIN DEVELOPPEMENTEUROPAIN DEVELOPPEMENTEUROPAIN DEVELOPPEMENTEUROPAIN DEVELOPPEMENT    
64, rue de Caumartin 
F - 75009 Paris, Frankreich 
Tel. +33 (0) 1 40 16 44 48  
Fax : +33 (0)1 40 16 44 81 
infos@europain.com 

PressePressePressePressekontaktkontaktkontaktkontakt    
Marie-Anne Dufeu 
Tel. +33. (0)6 14 79 90 32 
gouter.plaisir@neuf.fr
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EIN EIN EIN EIN EINZIGARTIGES EINZIGARTIGES EINZIGARTIGES EINZIGARTIGES EVENTEVENTEVENTEVENT    
DDDDIE IE IE IE GelegenheitGelegenheitGelegenheitGelegenheit, auch 2008 neue Kunden, auch 2008 neue Kunden, auch 2008 neue Kunden, auch 2008 neue Kunden----    undundundund    
Geschäftskontakte zu knüpfen, sich neu Geschäftskontakte zu knüpfen, sich neu Geschäftskontakte zu knüpfen, sich neu Geschäftskontakte zu knüpfen, sich neu auszurüsten, auszurüsten, auszurüsten, auszurüsten, 
weiterzubilden… kurz, sein Unternehmen voraweiterzubilden… kurz, sein Unternehmen voraweiterzubilden… kurz, sein Unternehmen voraweiterzubilden… kurz, sein Unternehmen voranzubringen.nzubringen.nzubringen.nzubringen.     
 
 
Während der 5 Messetage der EUROPAIN & INTERSUC knüpfen Besucher und 
Aussteller aller Fachbereiche ein gigantisches Kontaktnetz, sie entdecken neue 
Produkte und Materialien der Fachindustrien, profitieren von den 1001 
Weiterbildungsveranstaltungen, die überall auf der Messe angeboten werden, sie 
treffen Lieferanten und Partner, informieren sich über die neuesten Trends und 
nehmen, ganz nach Gusto, an den vielen spannenden Veranstaltungen teil… 
 
Die Messen EUROPAIN & INTERSUC bilden eine eine eine eine interinterinterinternationale nationale nationale nationale Schnittstelle Schnittstelle Schnittstelle Schnittstelle von 
Informationen, Innovationen, Events, Weiterbildung und Entwicklung im Dienste 
ihrer Aussteller und Besucher, französischen wie internationalen Akteuren und 
Entscheidungsträgern. 
 
 
Einzige internationale Messe Einzige internationale Messe Einzige internationale Messe Einzige internationale Messe 2008200820082008, die 8 Fachgeb, die 8 Fachgeb, die 8 Fachgeb, die 8 Fachgebiete veriete veriete veriete vereinteinteinteint::::    
 
   Fachgeschäft/Kaufhaus 
   Bäckerei mit eigener Herstellung 
   Industrieller Backbetrieb 
   Konditorei 
   Süßwaren und Schokolade  
   Feinkostladen 
   Speiseeis 
 
    
EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC bbbbegrüßen vier Events von internationaler Reichweiteegrüßen vier Events von internationaler Reichweiteegrüßen vier Events von internationaler Reichweiteegrüßen vier Events von internationaler Reichweite::::    
    
�   Bäckerei-Weltmeisterschaften 
�   Weltmeisterschaft der Süßwarenkunst  
      - exklusiv auf der Europain in  Zusammenarbeit mit D.G.F. 
�   Internationaler Master der Eisdesserts 
 
Sowie eine Sonderfläche ‛Schokolade’ auf der INTERSUC mit Barry Callebaut 
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80.000 80.000 80.000 80.000 Besucher insgesamtBesucher insgesamtBesucher insgesamtBesucher insgesamt:::: 
    
DDDDarunter arunter arunter arunter 56565656    % % % % HandwerkerHandwerkerHandwerkerHandwerker    aaaaus us us us aller Weltaller Weltaller Weltaller Welt,,,,    die die die die eine eine eine eine unglaubliche Vielfalt von Berufen unglaubliche Vielfalt von Berufen unglaubliche Vielfalt von Berufen unglaubliche Vielfalt von Berufen 
repräsentierenrepräsentierenrepräsentierenrepräsentieren: : : :     
    
    Bäcker und FeinbäckerBäcker und FeinbäckerBäcker und FeinbäckerBäcker und Feinbäcker,,,,    
    KKKKonditorenonditorenonditorenonditoren (mit und ohne Außer Haus Verkauf) (mit und ohne Außer Haus Verkauf) (mit und ohne Außer Haus Verkauf) (mit und ohne Außer Haus Verkauf),,,,        
    SüßSüßSüßSüßwarenhersteller, warenhersteller, warenhersteller, warenhersteller, Chocolatiers, KeksChocolatiers, KeksChocolatiers, KeksChocolatiers, Keks----/Plätzchenfabrikanten,/Plätzchenfabrikanten,/Plätzchenfabrikanten,/Plätzchenfabrikanten,        
    Eiskonditoren/Eiskonditoren/Eiskonditoren/Eiskonditoren/SpeiseeisSpeiseeisSpeiseeisSpeiseeisherstellerherstellerherstellerhersteller    
    und schließlich Feinkosthändler und Metzger.und schließlich Feinkosthändler und Metzger.und schließlich Feinkosthändler und Metzger.und schließlich Feinkosthändler und Metzger.    
    
    Hinzu Hinzu Hinzu Hinzu kommenkommenkommenkommen::::    
    
    6666    %%%%    SSSSnacks, Bistros, Backstuben, nacks, Bistros, Backstuben, nacks, Bistros, Backstuben, nacks, Bistros, Backstuben, Catering/ACatering/ACatering/ACatering/Außer Haus Verkaufußer Haus Verkaufußer Haus Verkaufußer Haus Verkauf    

10101010    %%%%    GroßGroßGroßGroß---- und Fach und Fach und Fach und Fachhhhhändler, ändler, ändler, ändler, ImporteuImporteuImporteuImporteure re re re ((((Material, AusMaterial, AusMaterial, AusMaterial, Ausrüstung,rüstung,rüstung,rüstung,    LebensmittelLebensmittelLebensmittelLebensmittel))))    
    7777    %%%%        BBBBäckereien, Konditoreien, industrielle Süßwarenäckereien, Konditoreien, industrielle Süßwarenäckereien, Konditoreien, industrielle Süßwarenäckereien, Konditoreien, industrielle Süßwaren---- und und und und    

SchokoladenSchokoladenSchokoladenSchokoladenbetriebebetriebebetriebebetriebe,,,,    BackstubenBackstubenBackstubenBackstuben, , , , LEH, VertriebLEH, VertriebLEH, VertriebLEH, Vertrieb    
10101010    %%%%    Dienstleistung und AusbildungDienstleistung und AusbildungDienstleistung und AusbildungDienstleistung und Ausbildung    

    
DIE MESSE DIE MESSE DIE MESSE DIE MESSE ––––    VOR ALLEM VOR ALLEM VOR ALLEM VOR ALLEM EIN ARBEITSWERKZEUGEIN ARBEITSWERKZEUGEIN ARBEITSWERKZEUGEIN ARBEITSWERKZEUG…………    
FFFFür ür ür ür knappknappknappknapp    50.000 50.000 50.000 50.000 französische Bfranzösische Bfranzösische Bfranzösische Besucheresucheresucheresucher        
Aus ganz Frankreich und den französischen Überseegebieten strömen die 
Besucher in die Messehallen, jeder mit seinem ausgetüftelten Programm. Nichts 
wird dem Zufall überlassen, um seinen Kunden das Beste bieten zu können und 
sich damit ihrer Treue zu versichern:   
Lieferanten von Rohstoffen und Ausrüstungsmaterial; Ideen für Präsentation und 
Herstellung, neue Kombinationen verschiedener Texturen und Aromen, Aus- und 
Weiterbildung… um nur einige der vielen Vorzüge der Messe zu nennen. 
 

 

Messebesuche nach Regionen 

36% 

46% 

18% 

Nordfrankreich Großraum Paris Südfrankreich 

60% 

40% 
Handwerker 
andere Berufe 
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DIE GANZE DIE GANZE DIE GANZE DIE GANZE WELT AUF ARMESLÄNGEWELT AUF ARMESLÄNGEWELT AUF ARMESLÄNGEWELT AUF ARMESLÄNGE………… 
30.000 30.000 30.000 30.000 internationale Besucherinternationale Besucherinternationale Besucherinternationale Besucher    
aus über 143 Ländern der Erde  

 

 
 

 
 

… und auch diese Berufszweige strömen auf die Fachmesse: 
    

 
 
    

Internationales Besucherprofil 

13% 

8% 

6% 
4% 
6% 

3% 

60% 

Osteuropa 
Asien 
Nordamerika 
Südamerika 
Afrika & Ozeanien 
Mittlerer Orient 
übriges Europa 

52% 
22% 

16% 
10% 

Bäcker 
 Konditoren, 
Eiskonditoren 

Händler, 
Fachhändler, 
Import/Export 
 
Großhandel, 
industrielle  
Backbetriebe 
 

 Hotels, 
Restaurants, 
Cafés 
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AusstellerAusstellerAusstellerAussteller    ---- offen für die  offen für die  offen für die  offen für die vielfältigen Evielfältigen Evielfältigen Evielfältigen Erwartungen rwartungen rwartungen rwartungen ihrer ihrer ihrer ihrer 
Besucher Besucher Besucher Besucher  
 
2005200520052005::::    600 Aussteller600 Aussteller600 Aussteller600 Aussteller, darunter fast 200 nicht-französische Aussteller 

80808080    %%%% der europäischen Aussteller waren mit ihren Messekontakten 
zufrieden, von denen 90 % internationale Kontakte waren. 

 
 
AuAuAuAussteller aussteller aussteller aussteller auf EUROPAIN & INTERSUC f EUROPAIN & INTERSUC f EUROPAIN & INTERSUC f EUROPAIN & INTERSUC zu seinzu seinzu seinzu sein bedeutet bedeutet bedeutet bedeutet::::    
 

⇒ ssssich selbstich selbstich selbstich selbst die einzigartige Gelegenheit zu bietenzu bietenzu bietenzu bieten, eine Vielzahl von 
Fachbesuchern aus aller Welt zu treffen, 

 
⇒ sein Angebot aufzuwerten und damit seine Position im 

französischen Markt gegenüber französischen wie internationalen 
Besuchern zu festigenzu festigenzu festigenzu festigen,     

 
⇒ sich sich sich sich selbst Mittel und Möglichkeiten zu gebenzu gebenzu gebenzu geben, sein Unternehmen 

auf ALLEN Märkten weiterzuentwickeln.  
 
⇒ seine nationalen wie internationalen Projekte entsprechend den 

eigenen Entwicklungslinien eeeeinzusetzeninzusetzeninzusetzeninzusetzen,  
 

⇒ von der einzigartigen Gelegenheit zu profitierenzu profitierenzu profitierenzu profitieren, das gesamte 
Angebot der MesseAngebot der MesseAngebot der MesseAngebot der Messennnn EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC EUROPAIN & INTERSUC    zu entdecken, 
 

⇒ an Aufsehen erregenden Events teilzunehmenteilzunehmenteilzunehmenteilzunehmen, die auf die großen 
Markttrends verweisen. 

 
 
Ein aktueller Neuankömmling unter den zahlreichen Ausstellerländern auf der 
EUROPAIN ist die Tschechische Republik. 
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EUROPAIN EUROPAIN EUROPAIN EUROPAIN ist 40ist 40ist 40ist 40… … … … ebenso wie die ebenso wie die ebenso wie die ebenso wie die UUUU....FFFF....FFFF....EEEE....BBBB.!.!.!.!    
Ein neuer Start für die Ein neuer Start für die Ein neuer Start für die Ein neuer Start für die U.F.F.E.B. U.F.F.E.B. U.F.F.E.B. U.F.F.E.B.     
    
DDiiee  UUFFFFEEBB  sseettzztt  iihhrree  EEnnttwwiicckklluunngg  wweeiitteerr  ffoorrtt..  DDiiee  11996666  uunntteerr  ddeemm  NNaammeenn  „„SSYYNNDDIICCAATTSS  
NNAATTIIOONNAALL  DDEESS  CCOONNSSTTRRUUCCTTEEUURRSS  DDEE  FFOOUURRSS,,  DDEE  MMAACCHHIINNEESS  EETT  DDEE  MMAATTÉÉRRIIEELLSS  PPOOUURR  LLAA  
BBOOUULLAANNGGEERRIIEE  ––  PPÂÂTTIISSSSEERRIIEE,,  LLAA  BBIISSCCOOTTTTEERRIIEE  EETT  LLAA  BBIISSCCUUIITTEERRIIEE““  ((==  NNaattiioonnaallee  GGeewweerrkksscchhaafftteenn  
ddeerr  HHeerrsstteelllleerr  vvoonn  BBaacckkööffeenn,,  MMaasscchhiinneenn  uunndd  MMaatteerriiaalliieenn  ffüürr  BBääcckkeerreeii  ––  KKoonnddiittoorreeii,,  HHeerrsstteelllleerr  vvoonn  TTrroocckkeenn--  uunndd  FFeeiinnggeebbääcckk))  
ggeeggrrüünnddeettee  GGeewweerrkksscchhaafftt  wwuurrddee  11998866  zzuurr  UUFFFFEEBB  (UUUUnion des FFFFabricants FFFFrançais de l’EEEEquipements pour 
la BBBBoulangerie et la pâtisserie/ Verband der französischen Ausrüstungsindustrie für Bäckereien und Konditoreien).    
  
DDiiee  UUFFFFEEBB  vveerrttrriitttt  ddiiee  IInntteerreesssseenn  ddeerr  Hersteller von Arbeitsgeräten und Materialien ffüürr  
BBääcckkeerreeiieenn,,  KKoonnddiittoorreeiieenn,,  EEiisskkoonnddiittoorreenn,,  SScchhookkoollaaddeenn--  uunndd  SSppeeiisseeeeiisspprroodduuzzeenntteenn  
ggeeggeennüübbeerr  ddeerr  ööffffeennttlliicchheenn  HHaanndd  uunndd  ddeenn  DDaacchhvveerrbbäännddeenn  ddeess  BBeerruuffsszzwweeiiggeess..  SSiiee  iisstt  
BBeessiittzzeerriinn  ddeerr  EEUURROOPPAAIINN  uunndd  ttrrääggtt  ddeerreenn  ssäämmttlliicchhee  ssttrraatteeggiisscchhee  EEnnttsscchheeiidduunnggeenn..  
  
DDiiee  UUFFFFEEBB  iisstt  iinn  KKKKKKKKoooooooommmmmmmmmmmmmmmmiiiiiiiissssssssssssssssiiiiiiiioooooooonnnnnnnneeeeeeeennnnnnnn        oorrggaanniissiieerrtt::  
--  EEEEEEEExxxxxxxxppppppppoooooooorrrrrrrrtttttttt::::::::        sseehhrr  aakkttiivveerr  BBeerreeiicchh,,  ddeerr  sseeiitt  11998800  ddiiee  „„PPaavviilllloonnss  FFrraannççaaiiss““  aauuff  MMeesssseenn  aauußßeerrhhaallbb  
FFrraannkkrreeiicchhss  oorrggaanniissiieerrtt,,  MMaarrkkttssttuuddiieenn  iinn  zzaahhllrreeiicchheenn  LLäännddeerrnn  ddeerr  WWeelltt  eerrsstteelllleenn  lläässsstt,,  aann  
AAkkttiioonneenn  uunndd  SSeemmiinnaarreenn  iinn  ssoo  uunntteerrsscchhiieeddlliicchheenn  LLäännddeerrnn  wwiiee  JJaappaann,,  KKoorreeaa,,  CChhiinnaa,,  
BBrraassiilliieenn,,  AArrggeennttiinniieenn,,  ddeenn  UUSSAA,,  AAllggeerriieenn,,  RRuussssllaanndd,,  PPoolleenn,,  UUnnggaarrnn……  tteeiillnniimmmmtt  
--  KKKKKKKKoooooooommmmmmmmmmmmmmmmuuuuuuuunnnnnnnniiiiiiiikkkkkkkkaaaaaaaattttttttiiiiiiiioooooooonnnnnnnn::::::::  EEiinnrriicchhttuunngg  ddeess  IInntteerrnneettaauuffttrriittttss,,  EErrsstteelllleenn  vvoonn  IInnffoorrmmaattiioonnsssscchhrriifftteenn    
--  TTTTTTTTeeeeeeeecccccccchhhhhhhhnnnnnnnniiiiiiiikkkkkkkk::::::::  kküümmmmeerrtt  ssiicchh  vvoorrrraannggiigg  uumm  FFoorrsscchhuunngg,,  EEnnttwwiicckklluunngg  uunndd  NNoorrmmiieerruunngg;;  ddiiee  UUFFFFEEBB  
sstteelllltt  sseeiitt  11999900  ddeenn  VVoorrssttaanndd  ddeerr  eeuurrooppääiisscchheenn  AArrbbeeiittssggrruuppppee  ffüürr  BBaacckkbbeettrriieebbssmmaasscchhiinneenn    
  
DDiiee  UUFFFFEEBB  hhaatt  ggeemmeeiinnssaamm  mmiitt  ddeenn  ggrröößßtteenn  BBääcckkeerreeii--KKoonnddiittoorreeii--SScchhuulleenn  ddeenn  VVeerreeiinn  
„„FFrraannccee  FFoorrmmaattiioonn  EExxppoorrtt““  ggeeggrrüünnddeett  uunndd  oorrggaanniissiieerrtt  aauuff  jjeeddeerr  EEUURROOPPAAIINN  ddiiee  „„RRuuee  ddeess  
EEccoolleess““,,  uumm  ddaass  ffrraannzzöössiisscchhee  KKnnooww--hhooww  aauuff  ddeemm  GGeebbiieett  ddeerr  BBääcckkeerreeii--KKoonnddiittoorreeii  wweellttwweeiitt  
bbeekkaannnntt  zzuu  mmaacchheenn..    
  
AAnnlläässsslliicchh  iihhrreess  4400..  GGeebbuurrttssttaaggeess  wwiirrdd  ddiiee  UUFFFFEEBB  zzuurr  EEKKIIPP..  
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DDDDDDDDiiiiiiiieeeeeeee        MMMMMMMMeeeeeeeesssssssssssssssseeeeeeee        EEEEEEEEUUUUUUUURRRRRRRROOOOOOOOPPPPPPPPAAAAAAAAIIIIIIIINNNNNNNN........        EEEEEEEEiiiiiiiinnnnnnnneeeeeeee        TTTTTTTTrrrrrrrriiiiiiiieeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnaaaaaaaalllllllleeeeeeee,,,,,,,,        ddddddddiiiiiiiieeeeeeee        aaaaaaaalllllllllllllllleeeeeeee        22222222        JJJJJJJJaaaaaaaahhhhhhhhrrrrrrrreeeeeeee        ssssssssttttttttaaaaaaaattttttttttttttttffffffffiiiiiiiinnnnnnnnddddddddeeeeeeeetttttttt        ooooooooddddddddeeeeeeeerrrrrrrr        
eeeeeeeeiiiiiiiinnnnnnnneeeeeeee        BBBBBBBBiiiiiiiieeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnaaaaaaaalllllllleeeeeeee,,,,,,,,        ddddddddiiiiiiiieeeeeeee        aaaaaaaalllllllllllllllleeeeeeee        33333333        JJJJJJJJaaaaaaaahhhhhhhhrrrrrrrreeeeeeee        vvvvvvvveeeeeeeerrrrrrrraaaaaaaannnnnnnnssssssssttttttttaaaaaaaalllllllltttttttteeeeeeeetttttttt        wwwwwwwwiiiiiiiirrrrrrrrdddddddd????????  
  
  
DDiiee  MMeessssee  EEUURROOPPAAIINN  wwuurrddee  11996677  iimm  RRaahhmmeenn  ddeerr  PPaarriisseerr  MMeessssee  „„FFooiirree  ddee  PPaarriiss““  iinnss  
LLeebbeenn  ggeerruuffeenn  ((ddaavvoorr  ggaabb  eess  iinnnneerrhhaallbb  ddeerr  „„FFooiirree  ddee  PPaarriiss““  eeiinneenn  BBääcckkeerreeii--PPaavviilllloonn  ffüürr  ddiiee  
ÖÖffffeennttlliicchhkkeeiitt))..  
  
MMeesssseeddaatteenn  ddeerr  EEUURROOPPAAIINN::  
  
      11996677  --  11996688  --  11996699  --  11997700  
  ddaannnn    11997733  --  11997766  --  11997799  --  11998822  --  11998866    
  ddaannaacchh    11998888  --  11999900  --  11999922  --  11999944  --  11999966  ……    

22000022  ––  22000055  --  22000088  uunndd……  22001100  
  
WWiirrkklliicchh  iinntteerrnnaattiioonnaall  wwuurrddee  ddiiee  EEUURROOPPAAIINN  11998866  mmiitt  ddeerr  EEnnttsscchheeiidduunngg  ddeess  UUFFFFEEBB--
VViizzeepprräässiiddeenntteenn  RRéémmyy  FFoonnttaaiinnee,,  ddaass  BBuuddggeett  ffüürr  ddiiee  AAuussllaannddsswweerrbbuunngg  zzuu  vveerrddooppppeellnn..    
  
  

    11111111999999996666666677777777        11111111999999997777777799999999        11111111999999998888888888888888        11111111999999999999999999999999        22222222000000000000000022222222        22222222000000000000000055555555        
AAAAAAAAuuuuuuuusssssssssssssssstttttttteeeeeeeelllllllllllllllluuuuuuuunnnnnnnnggggggggssssssss--------                
ffffffffllllllllääääääääcccccccchhhhhhhheeeeeeee        ((((((((mmmmmmmm22222222        ))))))))        

77..000033  1166..551166  2266..661100  3333..553333  3322..772266  3300..005566  

AAAAAAAAnnnnnnnnzzzzzzzzaaaaaaaahhhhhhhhllllllll        
AAAAAAAAuuuuuuuusssssssssssssssstttttttteeeeeeeelllllllllllllllleeeeeeeerrrrrrrr        

9999  226600  555577  554499  558811  559988  

ffffffffrrrrrrrraaaaaaaannnnnnnnzzzzzzzzöööööööössssssssiiiiiiiisssssssscccccccchhhhhhhheeeeeeee        
BBBBBBBBeeeeeeeessssssssuuuuuuuucccccccchhhhhhhheeeeeeeerrrrrrrr        

1177..442277  3355..442255  4477..229988  5599..880022  5522..114499  5511..117799  

iiiiiiiinnnnnnnntttttttteeeeeeeerrrrrrrrnnnnnnnnaaaaaaaattttttttiiiiiiiioooooooonnnnnnnnaaaaaaaalllllllleeeeeeee        
BBBBBBBBeeeeeeeessssssssuuuuuuuucccccccchhhhhhhheeeeeeeerrrrrrrr        

998877  66..336699  88..442211  1188..000033  1188..449955  2277..335588  

BBBBBBBBeeeeeeeessssssssuuuuuuuucccccccchhhhhhhheeeeeeeerrrrrrrr        
iiiiiiiinnnnnnnnssssssssggggggggeeeeeeeessssssssaaaaaaaammmmmmmmtttttttt        

1188..441144  4411..779944  5555..771199  7777..880055  7700..664444  7788..553377  
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AAAAAAAAuuuuuuuusssssssssssssssstttttttteeeeeeeelllllllllllllllluuuuuuuunnnnnnnnggggggggssssssssffffffffllllllllääääääääcccccccchhhhhhhheeeeeeee        ((((((((iiiiiiiinnnnnnnn        mmmmmmmm22222222))))))))        
  

  

0

5.000

10.000

15.000

20.000

25.000

30.000

35.000

1967 1979 1988 1999 2002 2005

  
  



 

21/11/2007 - 12 
  
PRESSEPRESSEPRESSEPRESSEKONTAKTKONTAKTKONTAKTKONTAKT::::    
Jean-Paul Broutin        Europain Développement – 64, rue de  Caumartin, F–75009  Paris 
                                      infos@europain.com – Tel. +33 (0) 1 40 16 44 48 
Marie-Anne Dufeu       gouter.plaisir@neuf.fr – Tel. +33 (0) 6 14 79 90 32 
 

AAAAAAAAnnnnnnnnzzzzzzzzaaaaaaaahhhhhhhhllllllll        ddddddddeeeeeeeerrrrrrrr        AAAAAAAAuuuuuuuusssssssssssssssstttttttteeeeeeeelllllllllllllllleeeeeeeerrrrrrrr        
  

0

100

200

300

400

500

600

700

1967 1979 1988 1999 2002 2005

  
  
EEUURROOPPAAIINN  ––  eeiinnee  iinntteerrnnaattiioonnaall  bbeeddeeuutteennddee  MMeessssee  
  
DDiiee  EEUURROOPPAAIINN  wwuurrddee  eerrsstt  kküürrzzlliicchh  vvoonn  ddeerr  GGrruuppppee  PPRROOMMOOSSAALLOONNSS,,  ddiiee  ddiiee  GGeessaammtthheeiitt  
aalllleerr  ffrraannzzöössiisscchheenn  MMeesssseenn  mmiitt  iinntteerrnnaattiioonnaalleerr  AAuussrriicchhttuunngg  uummffaasssstt,,  aauussggeezzeeiicchhnneett..  DDeerr  
PPrreeiiss  pprräämmiieerrtt  ddiiee  MMeessssee  mmiitt  ddeenn  mmeeiisstteenn  iinntteerrnnaattiioonnaalleenn  AAkkttiioonneenn  iinn  ddeenn  vveerrsscchhiieeddeenneenn  
LLäännddeerrnn  ((eeiinn  BBuuddggeett  wwiirrdd  5566  ddeerr  6622  LLäännddeerr  bbeewwiilllliiggtt,,  ddiiee  ddiiee  GGrruuppppee  PPRROOMMOOSSAALLOONNSS  
uummffaasssstt))..  
 
RRRRRRRRüüüüüüüücccccccckkkkkkkkkkkkkkkkeeeeeeeehhhhhhhhrrrrrrrr        zzzzzzzzuuuuuuuu        eeeeeeeeiiiiiiiinnnnnnnneeeeeeeerrrrrrrr        zzzzzzzzwwwwwwwweeeeeeeeiiiiiiiijjjjjjjjäääääääähhhhhhhhrrrrrrrrlllllllliiiiiiiicccccccchhhhhhhheeeeeeeennnnnnnn        VVVVVVVVeeeeeeeerrrrrrrraaaaaaaannnnnnnnssssssssttttttttaaaaaaaallllllllttttttttuuuuuuuunnnnnnnngggggggg        
  

NNaacchh  eeiinneerr  UUmmffrraaggee  uunntteerr  mmeehhrr  aallss  110000  AAuusssstteelllleerrnn  wwuurrddee  eennttsscchhiieeddeenn,,  zzuu  eeiinneerr  
zzwweeiijjäähhrrlliicchheenn  VVeerraannssttaallttuunngg  zzuurrüücckkzzuukkeehhrreenn,,  ssoo  wwiiee  ddiieess  bbiiss  11999966  ddeerr  FFaallll  ggeewweesseenn  wwaarr..  
  
DDee  ffaaccttoo  wwoollllttee  ddiiee  ggrrooßßee  MMeehhrrhheeiitt  ddeerr  ffrraannzzöössiisscchheenn  AAuusssstteelllleerr  eeiinn  AAbbhhaalltteenn  ddeerr  MMeesssseenn  
EEUURROOPPAAIINN  uunndd  SSIIRRHHAA  ((LLyyoonn,,  iinn  ddeenn  uunnggeerraaddeenn  JJaahhrreenn))  iimm  sseellbbeenn  JJaahhrr  vveerrmmeeiiddeenn  uunndd  bbaatt  
ddaass  OOrrggaanniissaattiioonnsskkoommiitteeee  ddeerr  EEUURROOPPAAIINN  uumm  ddiieessee  ÄÄnnddeerruunngg..    
  
ÜÜbbeerrddiieess  sstteehheenn  wwiirr  iinn  rreeggeellmmääßßiiggeemm  KKoonnttaakktt  mmiitt  ddeemm  ZZeennttrraallvveerrbbaanndd  ddeess  DDeeuuttsscchheenn  
BBääcckkeerrhhaannddwweerrkkss  ee..VV..,,  zzuugglleeiicchh  VVeerraannssttaalltteerr  ddeerr  MMeessssee  IIBBAA,,  uumm  aauucchh  ddiiee  TTeerrmmiinnee  vvoonn  
EEUURROOPPAAIINN  uunndd  IIBBAA  wweeiitteesstt  mmöögglliicchh  mmiitteeiinnaannddeerr  aabbzzuussttiimmmmeenn..  
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EUROPAIN & INTERSUCEUROPAIN & INTERSUCEUROPAIN & INTERSUCEUROPAIN & INTERSUC. E. E. E. Eine unerschöpfliche ine unerschöpfliche ine unerschöpfliche ine unerschöpfliche 
InspInspInspInspirationsquelle für irationsquelle für irationsquelle für irationsquelle für den gesamten Berufsstandden gesamten Berufsstandden gesamten Berufsstandden gesamten Berufsstand    
 
 
Die Stärke von EUROPAIN & INTERSUC ist ihr umfassendes Angebot an 
Besucherveranstaltungen, die alle Entwicklungen des Berufsstandes und die 
wichtigsten Trends widerspiegeln, die Nutzung bestimmter Materialien 
vorschlagen und die Fachleute von Morgen entdecken - in allen Berufsgruppen, in 
Frankreich und in aller Welt. 
 
Diese Veranstaltungen sind wesentlich und von internationaler Reichweite. Sie 
zeigen, dass das internationale Interesse an dem, was man, in Anlehnung an die 
Kunst, die ‛Französische Schule’ nennen könnte, aktueller denn je ist. Alle 
Fachbesucher, die kommen, um sich mit anderen Fachleuten aus der ganzen Welt 
auszutauschen, haben letztlich nur den einen Wunsch, der Weiterentwicklung 
ihres gesamten Berufsstandes zu  dienen: 
 
 

        BBBBäckereiäckereiäckereiäckerei----WeltWeltWeltWeltmeisterschaftmeisterschaftmeisterschaftmeisterschaftenenenen     
    
    

Die Vereinigten Staaten, Frankreich und Japan Die Vereinigten Staaten, Frankreich und Japan Die Vereinigten Staaten, Frankreich und Japan Die Vereinigten Staaten, Frankreich und Japan nehmen die nehmen die nehmen die nehmen die 
HerausHerausHerausHerausforderung anforderung anforderung anforderung an!!!!    
Drei Tage lang werden sich 12 dreiköpfige Mannschaften aus 12 
verschiedenen Ländern gegenüberstehen. Die 3 Spitzenteams der 
Weltmeisterschaften von 2005 nehmen automatisch teil. Dazu 
kommen die 9 Mannschaften, die sich im Rahmen des 
internationalen Coupe Louis Lesaffre qualifizieren konnten. 
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Eine Prüfung auf hohem NiveauEine Prüfung auf hohem NiveauEine Prüfung auf hohem NiveauEine Prüfung auf hohem Niveau    
Zur Erinnerung hier noch einmal die Aufgaben der Teams: eine 
Salzgebäckpräsentation und die künstlerische Kreation, Baguettes 
und besondere Brote sowie süßes Feingebäck.  
Die Weltmeisterschaft prämiert Eleganz und Qualität der besten 
Mannschaftsleistung. Die Kriterien dieser Prüfung sind:  

Organisationstalent 
Zeit- und Raummanagement  
Teamarbeit 
Meisterschaft und Kompetenz der einzelnen Mitglieder 

 
 
 

Internationaler CInternationaler CInternationaler CInternationaler Coupeoupeoupeoupe Louis Lesaffre  Louis Lesaffre  Louis Lesaffre  Louis Lesaffre 2007200720072007    

In seinem Wunsch und Bestreben das Bäckerhandwerk aufzuwerten hat 
der LesaffreLesaffreLesaffreLesaffre----KonzernKonzernKonzernKonzern    entschieden, sich erneut auf der Veranstalterseite  
der BBBBäckereiäckereiäckereiäckerei----WeltmeisterschaftenWeltmeisterschaftenWeltmeisterschaftenWeltmeisterschaften    zu engagieren und begleitet nun im Jahr 
2007 die zweite Ausgabe des Coupe Louis Lesaffre.  

    
Die nationalen Vorentscheidungen sind organisiert. Sie verlaufen in jedem 
Teilnehmerland über einen Zeitraum von zwei Jahren und bilden schließlich 
die Auswahl der neun von zwölf Mannschaften, die sich während der 
kommenden BBBBäckereiäckereiäckereiäckerei----Weltmeisterschaften 2008Weltmeisterschaften 2008Weltmeisterschaften 2008Weltmeisterschaften 2008    gegenüberstehen 
werden.  

    



 

21/11/2007 - 15 
  
PRESSEPRESSEPRESSEPRESSEKONTAKTKONTAKTKONTAKTKONTAKT::::    
Jean-Paul Broutin        Europain Développement – 64, rue de  Caumartin, F–75009  Paris 
                                      infos@europain.com – Tel. +33 (0) 1 40 16 44 48 
Marie-Anne Dufeu       gouter.plaisir@neuf.fr – Tel. +33 (0) 6 14 79 90 32 
 

 
Die Termine der letzten Vorläufe deVorläufe deVorläufe deVorläufe des internationalen s internationalen s internationalen s internationalen Coupe Louis LesaffreCoupe Louis LesaffreCoupe Louis LesaffreCoupe Louis Lesaffre 2007 2007 2007 2007: 
 

 
GEBIET 3 – ZENTRALEUROPA 
ORT: MESSE POLAGRA – POSEN/POLEN 
15. BIS 19. SEPTEMBER 2007 
 
GEBIET 4 – OSTEUROPA & NORDISCHE LÄNDER 
ORT: BAKING CENTER LESAFFRE – ST. PETERSBURG/RUSSLAND 
28. BIS 31. OKTOBER 2007 
 
GEBIET 5 – WESTEUROPA 
ORT: BAKING CENTER LESAFFRE – MARQUETTE-LEZ-LILLE/FRANKREICH 
29. NOVEMBER – 2. DEZEMBER 2007 
Anmerkung: In diesem Gebiet werden 3 Mannschaften qualifiziert. 
 
 
 

Alle Ergebnisse der INTERNATIONALEINTERNATIONALEINTERNATIONALEINTERNATIONALENNNN    Auswahlverfahren deAuswahlverfahren deAuswahlverfahren deAuswahlverfahren dessss    Coupe Louis LCoupe Louis LCoupe Louis LCoupe Louis Lesaffre für esaffre für esaffre für esaffre für     
die BÄCKEREIdie BÄCKEREIdie BÄCKEREIdie BÄCKEREI----WELTMEISTERSCHAFTENWELTMEISTERSCHAFTENWELTMEISTERSCHAFTENWELTMEISTERSCHAFTEN: 
 
 

 

14/06/2007 – Internationales Auswahlverfahren Südamerika 
Für die Bäckerei-Weltmeisterschaften qualifiziert sich das argentinische Team: 
- Kategorie süßes Feingebäck: Sandro Fabián Ruíz 
- Kategorie künstlerische Kreation: Mónica Fernanda Caro de Faber 
- Kategorie Baguettes und besondere Brote: Sergio González 
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14/05/2007 – Internationales Auswahlverfahren Asien 
Für die Bäckerei-Weltmeisterschaften qualifiziert sich das Team aus Taipeh, 
China: 
- Kategorie Baguettes und besondere Brote: WU Pao-Chun 
- Kategorie süßes Feingebäck: WEN Shih-Cheng  
- Kategorie künstlerische Kreation: TSAO Chih-Hsiung 

 

 

19/04/2007 – Internationales Auswahlverfahren Nord- und Zentralamerika 
Für die Bäckerei-Weltmeisterschaften qualifiziert sich die mexikanische Mannschaft: 
- Kategorie Baguettes und besondere Brote: Gary SALAZAR Silva 
- Kategorie süßes Feingebäck: Josué Ricardo OLVERA Guillen 
- Kategorie künstlerische Kreation: Armando VELASQUEZ Ramirez 

 

26/03/2007 – Internationales Auswahlverfahren Mittelmeer & Afrika 
Für die Bäckerei-Weltmeisterschaften qualifiziert sich das türkische Team (von links nach 
rechts): 
- Kategorie süßes Feingebäck: Rasit YENI 
- Kategorie künstlerische Kreation: Tevfik KOCAMAN 
- Kategorie Baguettes und besondere Brote: Hasan UNLU 

Pressekontakt:          Stéphan Béague – Lesaffre International 
            Tel. +33 (0)3 20 14 80 18 – sbu@lesaffre.fr 
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3333. AUSGABE. AUSGABE. AUSGABE. AUSGABE        

    
Am Am Am Am SamSamSamSamstag, dem 29. und Sonntag, dem 30. Märzstag, dem 29. und Sonntag, dem 30. Märzstag, dem 29. und Sonntag, dem 30. Märzstag, dem 29. und Sonntag, dem 30. März 2008 2008 2008 2008    

IM RAHMENIM RAHMENIM RAHMENIM RAHMEN DER MESSE  DER MESSE  DER MESSE  DER MESSE EUROPAINEUROPAINEUROPAINEUROPAIN    
 

Organisiert vom Nationalen Bund der französischen Eiskonditoren (Confédération 
Nationale des Glaciers de France) wird mit dem Wettbewerb des Nationalen 
Verbands der französischen Gestalter von Eis-Skulpturen (Association Nationale 
des Sculpteurs Français sur Glace Hydrique) der 3. INTERNATIONALE EIS-DESSERT-
MASTER, jeweils für Zweier-Teams, im Rahmen der EUROPAIN-INTERGLACES 
2008 auf dem Veranstaltungsgelände stattfinden. 
 
Die Aufgabe der Fachleute aus den Berufszweigen „Essen und Trinken“, die sich 
für diesen Master-Wettbewerb eingeschrieben haben, ist es, innerhalb einer Frist 
von maximal 8 Stunden vor Publikum und Jury aus drei Eisblöcken eine Skulptur 
(Thema beliebig) zu gestalten.  
 
Die Skulptur wird Träger einer Eisbombe sein, die mit einer Dekoration aus 
Waffelhörnchenteig garniert wird.  
 
Zwei Desserts werden hergestellt: die Eisbombe (für 6 bis 8 Personen) und ein 
Tellerdessert mit obligatorischer Dekoration aus Krokant und Waffelhörnchenteig. 
Die Jury wird ihren Preis nach künstlerischen sowie geschmacklichen Kriterien 
vergeben.   
 
Der Wettbewerb ist für alle Fachleute der Berufszweige „Essen und Trinken“ 
(Eiskonditoren, Konditoren, Chocolatiers, Köche, Feinkosthersteller) offen, die eine 
Fach- oder Berufsausbildung vorweisen können und einen der vorgenannten 
Berufe ausüben. Die Teilnehmerzahl ist auf 12 Teams begrenzt, es gilt die 
Reihenfolge der Anmeldung. AnmeldAnmeldAnmeldAnmeldeschluss ist der eschluss ist der eschluss ist der eschluss ist der 10101010. Januar 2. Januar 2. Januar 2. Januar 2008.008.008.008. 
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Neben der MASTER AUSZEICHNUNG für die beste Mannschaft werden zwei weitere 
Preise verliehen: Der Preis BERNARD HUGUET für die beste Eis-Skulptur und der 
Preis RAOUL CHARDON für die besten Geschmacksnoten.  
 
 
Dieser ebenso verführerische wie kurzlebige Augenschmaus lockt besonders im 
Augenblick der Eisschmelze zahlreiche Neugierige und Feinschmecker…  
Auf EUROPAIN 2008 kennt das Eis keine Jahreszeiten. 
 

Weitere Auskünfte Weitere Auskünfte Weitere Auskünfte Weitere Auskünfte erteilt die erteilt die erteilt die erteilt die Confédération Nationale des Glaciers de FranceConfédération Nationale des Glaciers de FranceConfédération Nationale des Glaciers de FranceConfédération Nationale des Glaciers de France....        
MMMMontags bis donnerstags ontags bis donnerstags ontags bis donnerstags ontags bis donnerstags von 9 bis 17 Uhr unter Tel. von 9 bis 17 Uhr unter Tel. von 9 bis 17 Uhr unter Tel. von 9 bis 17 Uhr unter Tel. ++++33 (0)33 (0)33 (0)33 (0)1111    48484848    74747474    72727272    28.28.28.28.    

Vollständiges ReVollständiges ReVollständiges ReVollständiges Reglement glement glement glement und Anmund Anmund Anmund Anmeldeformular als Download unter eldeformular als Download unter eldeformular als Download unter eldeformular als Download unter 
www.lemondedudessert.tm.frwww.lemondedudessert.tm.frwww.lemondedudessert.tm.frwww.lemondedudessert.tm.fr    
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Zwei FlächenZwei FlächenZwei FlächenZwei Flächen    nur für nur für nur für nur für SchokoladeSchokoladeSchokoladeSchokolade…………        
DDDDie Stände ie Stände ie Stände ie Stände Cacao Barry und CalCacao Barry und CalCacao Barry und CalCacao Barry und Callebautlebautlebautlebaut    

 
 

Cacao Barry wird damit ein weiteres Mal auf den Messen EUROPAIN & INTERSUC, 
vom 29. März bis 2. April 2008 in Paris Nord Villepinte, vertreten sein.   
 
An den zwei Besucherständen von Cacao Barry und Callebaut sowie auf der über 
100 m² großen Demonstrationsfläche werden die „Meilleurs Ouvriers de France“ und 
die „Ambassadeurs Cacao Barry“ neueste Techniken der Schokoladenherstellung 
und viele köstliche Rezepte vorstellen.   
 
Auch ein eigener VIP-Bereich ist allein der Präsentation neuer Produkte und ihrer 
Verkostung gewidmet. 
 
Kein Zweifel, die Messebesucher werden es ganz sicher nicht versäumen, diese 
beiden Stände zu besuchen, die einzig und allein diesem einen herausragenden 
Produkt geweiht sind: der Schokolade. 

 
 


